COTES DU RHONE

AOC Cotes du Rhone, Rouge, 2023

AOC Cotes du Rhone, Vallée du Rhoéne, France

Belle fraicheur !

PRESENTATION
Un rouge frais, réalisé sur une parcelle unique de vieux grenaches et syrahs,
dédié a notre arriére-grand-pére Giovanni Manganelli, arrivé d'Italie.

LE MILLESIME
Episode caniculaire tardif

SITUATION
Les sols sont sableux, la parcelle exposée nord/sud est abritée par une grande
haie de cypres.

TERROIR
Sable et safres sur la commune de Beaumes de venise.

VINIFICATION
Vinification en cuve inox.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Grenache noir 50%, Syrah 50% Volume de production: 1200
. Superficie du vignoble: 1.5 ha
14.% VOL. Age moyen des vignes: 40 ans
SERVICE
Servir a température ambiante ou légérement rafraichi.
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FAMILLE MANGANELLI DEGUSTATION
Belle fraicheur pour ce rouge porté sur le fruit.
COTES DU RHONE ACCORDS GOURMANDS
Appellation d'Origine Protégée Apérltlf, grillades’ lasagneS.
Giovanni

1/1

=

Famille MANGANELLI [=] -"EI =

1996 Route de Sarrians, 84190 Beaumes-de-Venise S

Tel. 06.75.79.39.47 - famillemanganelli@gmail.com 5
www.famillemanganelli.com I’i% E

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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